NADAL EMPRESES
&
NADAL PER EMPORTAR




CAN MARTI

PER EMPORTAR NADAL

ESCUDELLA DE NADAL

L’escudella de brou de carn i verdura amb
pilotetes de carn d’olla, és tradicionalment el
primer plat de I'apat de Nadal, aquest dia se
sol cuinar amb una particularitat: amb sopa
de galets.

Gaudeix de la nostra recepta tradicional i
encarrega-ho

PREU RACIO: 9€ IVA INCL.

CANELONS DE NADAL

Els canelons son tipics de la festivitat de
Sant Esteve, en que s'aprofita la carn del
rostit que ha sobrat de 'apat de Nadal.

Gaudeix de la nostra recepta tradicional i
encarrega-ho

PREU RACIO (3 UND: 990€ IVA INCL.

ESCUDELLA" DE NAVIDAD

El caldo de carne y verduras con albondigas
es tradicionalmente el primer plato de la
comida de Navidad; en este dia se suele
cocinar con un toque especial: con pasta en
forma de conchas.

Disfruta de nuestra receta tradicional y haz
tu pedido.

PRECIO RACION: 9€ IVA INCL.

CANELONES DE NAVIDAD

Los canelones son tipicos de la fiesta de San
Esteban, cuando se aprovechan las sobras de
carne asada de la cena de Navidad.

Disfrute de nuestra receta tradicional y haz
tu pedido.

PRECIO UNIDAD (3 UND: 990€ IVA INCL.

PER EMPORTAR
DEL 16 AL 26 DE DECEMBRE

RESERVES / RESERVAS
INFO@MASIACANMARTLCOM
TLF. 602 251 380
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https://lameva.barcelona.cat/culturapopular/ca/festes-i-tradicions/cicle-de-nadal
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MASIA
CAN MARTI

PER EMPORTAR NADAL

CAPO DE NADAL CAPON DE NAVIDAD

El dia 25 es el momento del tradicional asado
navideno.
Cap6n asado con ciruelas pasas, orejones y

El dia 25 toca el tradicional rostit de Nadal.
Capo rostit amb prunes, orellanes i pinyons,

un classic. x, e
pifiones, todo un clasico.

Gaudeix de la nostra recepta tradicional i . o
Disfrute de nuestra receta tradicional y haz
tu pedido.

PREU RACIO: I5€ IVA INCL. PRECIO RACION: 15€ IVA INCL.

encarrega-ho

CROOUETES DE POLLASTRE CROOUETAS DE POLLO

Croquetes amb pollastre rostit & bechamel. Croquetas con pollo rustido & bechamel.
Gaudeix de la nostra recepta tradicional i Disfrute de nuestra receta tradicional y haz
encarrega-ho tu pedido.

PREU UNITAT: 130€ IVA INCL. PRECIO UNIDAD: [.30€ IVA INCL.

PER EMPORTAR
DEL 16 AL 26 DE DECEMBRE

RESERVES / RESERVAS
INFO@MASIACANMARTI.COM
260254380
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CAN MARTI

SOPAR DE NADAL EMPRESES

"Us espera una experiéncia gastronomica de qualitat per
gaudir del sopar d’empreses amb els vostres companys de
feina, en un ambient immillorable.”

APERITIUS

Croqueta césar de pollastre amb enciam i formatge
Brioche al vapor amb costella de porc lacat, vinagre i mel
Nigiri catala de tonyina

Torrada de terrina de la iaia amb pipares

ENTRANTS

“Ensaladilla de bacalla” amb samfaina tébia i macadamies
O

Canelons de 3 carns, gratinats

PRINCIPALS

Suquet blanc de rap amb patates, musclos i picada
(0]

“Entrecote” de porc rostit al forn amb tomaquet, xalota i
patata a la forquilla

POSTRE

Pera amb franchimpanna de mel i gelat de iogurt

MASIA

CENA DE NAVIDAD EMPRESAS

“Os espera una experiencia gastronémica de calidad
para disfrutar de la cena de empresa con vuestros
compafieros de trabajo, en un ambiente inmejorable.”

APERITIVOS

Croqueta césar de pollo con lechuga y queso

Brioche al vapor con costilla de cerdo lacado, vinagre y miel
Nigiri catalan de attn

Tostado de tarrina de la yaya con piparras

ENTRANTES

“Ensaladilla de bacalao” con pisto tibio y macadamias
(@)

Canelones de 3 carnes, gratinado

PRINCIPALES

Suquet blanco de rape con patatas, mejillones y picadura
(0]

“Entrecote” de cerdo asado al horno con tomate, chalota y
patata al tenedor

POSTRE

Pera con franchimpanna de miel y helado de yogur

CELLER / BODEGA

Far del Sud, DO Terra Alta
El Pispa, DO Montsant
Sumarroca Brut Reserva Ecologic

55€ VA INCLUIDO
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